
Assortiment de Petits Fours de Noël : 
En sachets de 200 gr, 250 gr, 500 gr, 650 gr

nouveauté 2009 ! 
Une collection boîtes métal «déco» très 
originales à offrir et à découvrir... 
Consultez Christine pour en savoir plus !

Supplément :

- 4 € la boîte jusqu’à 500 gr 
- 6 € la boîte au delà de 500 gr

Foie gras de canard mi-cuit sous vide :
- 65 € net / kg

Foie gras de canard mi-cuit truffé :
- 76 € net / kg

Foie gras de canard (terrine porcelaine) :

- 200 gr :..........................17.00 € / la terrine
- 300 gr :..........................23.50 € / la terrine
- 400 gr :..........................34.00 € / la terrine
- 500 gr :..........................38.50 € / la terrine

Foie gras truffé (terrine porcelaine) :

- 200 gr :..........................19.20 € / la terrine
- 300 gr :..........................26.80 € / la terrine
- 400 gr :..........................36.40 € / la terrine
- 500 gr :..........................44.00 € / la terrine

Le Foie Gras

les Bredeles 

Préparez vos fêtes de fin d’année en toute tranquilité 
avec 10 % de remise pour toute 

commande passée avant le 5 décembre !

net/kg26

net/kg65
à partir de



toasts, le plateau de 24 pièces :
- assortiment de 14 à 16 sortes :.....19.20 € net

toasts, le plateau de 48 pièces :
- assortiment de 14 à 16 sortes :.....38.40 € net

la miche surprise de 50 toasts :
- pour environ 5/6 personnes :........26.50 € net

la miche surprise de 60 toasts :
- pour environ 6/8 personnes :........28.50 € net

la miche surprise de 80 toasts :
- pour environ 10/12 personnes :....38.50 € net

Miches surprise  
             et Toasts

Idées cadeaux pour Noël...
«Cours de cuisine»* 

Apprenez les techniques professionnelles de cuisine 
avec Christine et épatez vos amis ! 

15 € l’heure de cours, (minimum 3 heures à prévoir)

Pour tout abonnement 5 cours validés , 
1 cours avec ingrédients offert !

Pour tout abonnement 10 cours validés , 
2 cours avec ingrédients offerts !

* rendez-vous sur www.christine-cuisine.fr pour en savoir plus !

à partir de

net/kg19.20

«Menu élégance»
Rosette de saumon, sauce océane, 

riz, fleurons
ou

Crème brulée au foie gras


Filet de boeuf forestier, 
gratin dauphinois, légumes

ou
Pavé d’autruche glacée au balsamique, 

gratin de patates douces, légumes


Biscuit Forêt-Noire
ou

Coustillant Framboise / Chocolat Blanc
29,75 € Net par personne hors boissons

«Menu authenticité»
Saumon fumé garni crevettes

ou
Terrine de foie de canard truffé 

& sa garniture 

Mignon de Porc forestier, gratin 
dauphinois, légumes

ou
Civet de chevreuil, spätzlés 

 fruits aux airelles


Mousse Poire/Choco
23,50 € Net par personne hors boissons

«Menu simplicité»
Flan de courgettes, sauce carottes 

au champagne


Suprême de volaille farcie duxelles, écrasé 
de pommes de terres, fagots de haricots


Bûche de Noël, parfums au choix  

parmi 5 sortes (consultez Christine)
19.85 € Net par personne hors boissons

Des menus de Fête...suggestions

offrez un abonnement aux cours de cuisine, ou un chèque-cadeau ! 
...Des attentions qui font toujours plaisir...

 n’oubliez pas ! pour toute commande passée avant 
le 5 décembre, -10% de remise sur votre total ! 

«Chèques cadeaux»* 

À valoir sur toutes les prestations proposées
par «Christine Cuisine» :
- apéritifs, buffets froids,

- repas de mariages
- banquets, fêtes familiales, repas préparés à domicile

- & cours de cuisine à domicile 
* rendez-vous sur www.christine-cuisine.fr pour en savoir plus !
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